Idéer til en lekker Menu

Forretter

Spraglet fugl.
Stegt kyllingebryst og saltspreengt andebryst pd salat, med basilikumpesto.

Spinat-lakseroulade pd salat, med citron, kaviar og dilddressing

Fiskepaté med laks og torsk pd marineret salat, med krebs, kaviar og
chilli- karrydressing.

Tomat-mozzarella pd citronmarineret salat med pinjekerner og ramslagpesto.

Alle forretter serveres med hjemmebagt brad.

Hovedretter

Helstegt oksefilet med honning, bagte rodfrugter, og kokkens kartoffel og vildtsauce.

Kyllingeindbagt oksefilet med grontsagsterrine, krydderkartoffel og radvinssauce.

Appelsin-enebeermarineret skinke med bonne-rodlogsauté og ostegratinerede
flodekartofler.

Kyllingebryst farseret med flodeost, serveret med kartoffelroulade og urtecreme.

Kalvesteg med bonner, gulerodder, glaserede perlelog, hvide kartofler og brun
sauce.

Desserter

Hvid chokoladekage med frugt og hjemmelavet is.

Fragilité roulade med jordbeer.

Hvid chokoladecreme pa mazarinbund med mangopuré.

Walnodde- chokolade lagkage med kaffe- caluhaglasur og marineret frugt.

Fortsattes..



Natmad

o Carry — fersken suppe med rejer.
o Logsuppe med ostebrad.

o Asparges suppe.

e Hotdogs.

o Biksemad med det hele.

e Shnitter.

Ring for et uforpligtende tilbud.
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